
           Can Carrau 

                      Cocina del Montseny 

Para Picar : 
 
- Tabla de embutidos del Montseny 10,50 
- Croquetas caseras de jamón ibérico (6ud) 8,00 

 

Entrantes frios : 
 
- Ensalada verde del huerto 5,70 
- Escalibada de verduras al carbón 7,50 
- Ensalada de queso de cabra, tomate confitado y rúcula 7,50 
- Esqueixada de bacalao  9,50 

 

Entrantes calientes : 
 
- Sopa de caldo con galets 5,50 
- Canelones de “ rostit “ gratinados 6,50 
- Macarrones de la abuela a la boloñesa 6,00 
- Judias del ganchet con panceta a la brasa 6,50 
- Caracoles de “Can Carrau” guisados con conejo y costilla 12,50 

 
 
  
 Servicio de pan 1€ p/p 

 
 
 



A la brasa de carbón : 
 

- Butifarra con mongetas del ganxet  8,00 
- Muslo de pollo   7,70 
- Conejo   8,70 
- Pies de cerdo   8,50 
- Galta de cerdo a baja temperatura  acabada a la  
  brasa con chimichurri 8,70 
- Combinado de cordero y butifarra  12,50 
- Secreto de cerdo ibérico   11,90 
- Cordero ( costillas y michanas)  
 15,50   
- Entrecot de buey madurado 40 días  18,50 
- Entrecot de ternera de Girona  17,00 
 

 Asados y guisados: 
 

- Ternera guisada con setas  10,90 
- Pies de cerdo con gambas 10,70 
- Morro de bacalao con espárragos a la brasa i romescu 14,00 
- Cordero al horno con patatas, cebolla y tomate 15,00 

 

    Arroces al carbón ( minimo 2 pers.) : 
 
- Arroz meloso de calamares y gambas 14,00 
- Arroz de montaña con conejo, butifarra y caracoles 13,00 
- Arroz de bogavante 20,00 

 

 

 


