
Entrants freds 

Entrantes fríos 
 

Porros a la vinagreta 
Puerros a la vinagreta ...................................................................... 7.48€ 
Carpaccio de bacallà fumat amb Kalamata 
Carpaccio de bacalao ahumado con kalamata...............................11.80 € 
Amanida de brots verds amb bonitol del nord 
Ensalada de brotes verdes con bonito del norte.............................10.20 € 
Amanida de poma, tomàquet, Fetta, nous i pinyons 
Ensalada de manzana, tomate, Fetta, nueces y piñone.................10.20 € 
Pernil Ibèric de glà d.o guijuelo 
Jamón Ibérico de bellota d.o. guijuelo.............................................18.00 € 
Vuit ençenalls de foie amb reducció de “Mòdena” 
Ocho virutas de foie con reducción de “Módena”............................12.00 € 
Espàrrecs de Navarra   “cojonudos”  
Espárragos de Navarra “cojonudos”…………………………………..8.80 € 
Anxoves del cantàbric lolin “00”   
Anchoas del cantábrico lolin “00”………………………………….…..9.80 € 
Pebrots de Padrón 
Pimientos de Padrón..........................................................................8.00 €  

 
 

Entrants calents  
Entrantes calientes 
  
Sopa de caldo amb fideus 
Sopa de caldo con fideos..................................................................7.70 € 
Mongetes vermelles de Tolosa 
Alubias rojas de Tolosa...................................................................10.00 €  
Tripes de vedella   
Callos de ternera ........................................................................... 10.20 € 
“Morcilla” d´arròs de Burgos amb Piquillos 
Morcilla de arroz de Burgos con Piquillos ........................................ 8.00 €  
Múrgules a la crema 
Colmenillas a la crema .................................................................. 19.60 € 
xii-take (bolet japonès) saltat amb foie 
Shii-take (seta japonesa) salteada con foie....................................12.00 € 
Petxines de pelegrí amb verduretes 

Vieiras con verduritas.....................................................13.30 € 
 



Peixos 

Pescados 

 
Lluç d’ham a la planxa, fregit o arrebossat 
Merluza de anzuelo plancha, frita o rebozada ............................... 12.90 € 
Cassola de lluç a la basca 
Cazuela de merluza a la vasca ..................................................... 15.00 € 
Kokotxas de lluç a la salsa verda 
Kokotxas de merluza en salsa verde ............................................. 18.00 € 
Bacallà al pil-pil 
Bacalao al pil-pil ............................................................................ 13.40 € 
Xipirons a la seva tinta 
Chipirones en su tinta .................................................................... 11.70 € 
 
 
 

Carns 

Carnes 

 
Carpaccio de filet de bou amb Parmesà  
Carpaccio de solomillo de buey con Parmesano  .......................... 12.00 € 
Esberginies gratinades farçides de vedella 
Berenjenas gratinadas rellenas de ternera ...................................... 8.80 € 
Steak tartare  (especialitat) 
Steak tartare  (especialidad) .......................................................... 14.00 € 
Bistec a la planxa o arrebossat 
Bistec a la plancha o escalope ........................................................ 9.00 € 
Entrecote de bou gallec 
Entrecote de buey gallego ............................................................. 15.00 € 
Mitjana de bou gallec (600 grs) 
Chuletón de buey gallego (600 grs) ............................................... 20.00 € 
Filet de bou gallec 
Solomillo de buey gallego .............................................................. 18.00 € 
Cua de bou estofada 
Rabo de buey estofado ................................................................. 12.70 € 
Costelletes de cabrit planxa o arrebosades 
Costillitas de cabrito plancha o rebozadas.....................................16.50 € 

 
 

+ i.v.a.   
Si tiene alguna alergia o intolerancia tenemos a su disposición una lista con los 

ingredientes de todos nuestros platos 


