
   PARA PICAR:                             ½ RACIÓN RACIÓN 

    EL HOJALDRE DE LA CASA….……………………………… 
      Queso, alcachofas, pesto y Tomate seco italiano (15min)  

 - 10 

    HUEVOS DE CODORNIZ ……………………………………... 
      sobre blinis con trufa y foie (x3, x6) 

 6 10 

    CROQUETAS CASERAS………………………………………...                                            
     de boletus, de rape y gambas o de queso azul (x4, x8) 

 6 10 

    QUESO MANCHEGO `EL CHISQUERO´…………………….... 
     D.O. Castilla la Mancha 

 7 12 

    DADITOS DE RABO DE TORO………………………………….                                               
      empanados en cereales con su jugo y verduras a la crema 

 8 14 

    PULPO CON ALCACHOFAS CONFITADAS…………………….. 
     con puré al pimentón y salsa Romescu 

 8 14 

    RILLETTES DE PERDIZ…………….…………………………... 
      en escabeche sobre pan especiado, huevos de codorniz y anacardos 

 8 14 

    ANCHOAS DE SANTOÑA…………………………………….. 
      sobre cama de tomate triturado (x4, x8) 

 10 18 

    JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA………………………………… 
      con picos de jerez 

 12 20 

    FOIE MÍ-CUIT ……………………………………………….. 
      con tostas de pan y reducción de Pedro Ximenez 

 13 20 

    ALGO MÁS CONTUNDENTE:                              ½ RACIÓN RACIÓN 

    FIDEUÁ DE CONFIT DE PATO………………………………… 
      con alcachofas, foie rustido y ali oli de miel 

 - 17 

    CARRILLADA DE TERNERA……………………………………                                                                                                           
      rellena de boletus  con compota de calabaza y su jugo al Oporto 

 9 16 

    MERLUZA DEL CANTÁBRICO…………………………………. 
      Con gambas, huevas de mújol y brócoli 

 10 18 

    TACO DE  ATÚN ROJO  DE LA ALMADRABA………………….                                                                                
      con emulsión de soja y miel y pimientos rojos asados 

 12 20 

    SOLOMILLO DE TERNERA……………………………………...                                                  
      con salsa de foie y gratin dauphinois 

 12 20 

    STEAK TARTAR………………………………………………..                                                                                                                                                
      cortado a cuchillo y preparado en sala 

 12 20 



 

 
    LIGERO Y DELICIOSO:                             

 
½ RACIÓN RACIÓN 

    CARAMELO CRUJIENTE DE QUESO CAMEMBERT……………... 
      con chutney de mango y salsa de frutos rojos 

 - 6 

     CREMA DE CALABAZA..……………………………………... 
      a la naranja y nube de queso Comte 

 - 6 

    HUEVO POCHÉ………………………………………………. 
      sobre crema de foie con duxelle de hongos y patata paja 

 - 10 

    ENSALADA DE QUESO DE CABRA SAINT MAURE…………….. 
      Con espinacas frescas y chutney de mango 

 6 11 

     ENSALADA DE SETAS CON JAMÓN DE PATO…..…………….. 
       foie mi cuit, vinagreta de manzana y piñones al balsámico 

 8 14 

    TARTAR DE SALMÓN FRESCO………………………………… 
      con aguacate,  cebolleta y tomate concasse 

 8 14 

    CEBICHE DE PEZ MANTEQUILLA……………………………... 
      con batata, chiles dulces, cebolla roja, cilantro y lima 

 8 14 

    VIEIRAS A LA PLANCHA……………………………………… 
      Con muselina de coliflor y tirabeques 

 9 16 

    TARTAR DE ATÚN ROJO……………………………………... 
      con salsa Ponzu y alga guacame 

 12 20 

    CAVIAR IMPERIAL BAIKAL…………………………………… 
     20 grs. con chupito de Vodka Premium  

 - 75 

   DÉJATE TENTAR  ½ RACIÓN RACIÓN 

    COULANT DE CHOCOLATE…………………………………… 
      con helado de violeta 

 - 6 

    TARTA FINA DE MANZANA…………………………………. 
      Con helado de vainilla 

 - 6 

    TARTA ROTA DE QUESO IDIAZÁBAL………………………….. 
      con higos confitados y caramelo de Patxaran 

 - 6 

    CAFÉ GOURMAND…………………………………………… 
      Café o té y selección de mini dulces 

 - 6 

    SORBETE CORONEL DE LIMÓN AL CAVA……………………..             -          4 

    COMBINADOS EN COPA BALÓN……………………………... 
      Desde….. Hasta…. 

 8 15 


