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¡CMGENCIASI (COPA DE CAVA + GROSELLAS}

PRF,IEROS

IPELIGIIO TIITAS DE CARNEI
Carpaccio de ternera + vinagreta picante

¡DEDOS COT{TADOS Y EMMLS,AMADOS|
Fingers de pollo, mostaza y miel.

|SIN MIEDOI
Llesca escalivada y atún

sEquMDos

¡ZOMBIESAL MARJ
Suquet de pescado

¡CARNES SFr.rADASí
Fricando

¡OJOTPIERNA COATatOO
Muslo de pollo y gambones

PovrRes

icor{AzóN SANGRIENToT
Helado de fresa con Frutos rojos

|.I'ROZ;O DE CARNE QUEMADAI
Brownie de chocolate

¡INTESTINO GRUESOI
Boníato asado, castañas, panellets y moscatel
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PRIMERS A ESCOTLIR
alvocat, tomáquet rosa i tonyina amb
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wassabi.

Escudella de galets i carn d'olla.

Canelons de rostit gratinats amb beixamel i formatge parmesá
tf,,,"besa 

amb ctoi'sses, gambetes i pa torrats amb oli de cibulr

STCUN[DOS
Rostit de pollastre de corral a la catalana amb orellanes prunes

panses.

Sarsuela de rap amb marisc al toc d'anís.
f t-'

{q\íeloso de vedella sobre par.mentier de patates amb bol
salsa demi-glace

POSTRES
Pinya amb crema catalana cremada.

Repostreria de nadal.

Menú adults 55 € iva inclos
Menú inf til 2O€ iva inclos

tERS
al vi a, cava codorniu , aiguaIVi viña
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MENU

.I\,ÍIN.lOPAX

APERIIruSDEI.ACA.SA

Amanida de ventresca

Xipirons

Musclos

Sartit de croqueta

PTAT PRINCIPAL
Graellada amb llonganissa

Botifarra negra

Costella de Xai

Cuixa de pollastre acompanyat de patata alcaliu icarxofa a la brasa

POSTRES

Taronja ensucrada

Gelats variats

Brownie de xocolata

BEGI.JDES

Aígua ivi

57lre

*Els nostres menús es fan sota reserva prévia de 48 h , a taula completa i am

menú per persona. Mínim L0 persones.
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55,00€
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APERIIIUSDE
Patates b

XipÍrons a l'andalusa

Amanída de Ventresca amb tomáquet i ceba

Taula de formatges id'embotits

PTATSPRINCIPALS

Fricandó de vedella amb bolets i patates

Mandonguilles amb sípía

Dorada alforn amb patates

POSTRES

Taronja ensucrada

Gelats variats

Browníe de xocolata

BEGIJDES

Aigua ivi

fan sota reserva prévia de 48 h , a taula completa i amb menú per

¡

persona. Mínim 10 persones.*


