CARTA

Ensaladas

Todas estas frescas y originales ensaladas son una muy buena opeion para empezar la cena
También podemos prepararlas en racion doble para compartir
Filetes de Caballa de Andalucia, Cebolla Tierna y Tomate Natural y Ajo Rallado..8,5 €
Ensalada de Brotes Tiernos, Rulo de Cabra, Almendras, Pasas y Reduecién Pedro Ximénez..9 €
Ensalada de Brotes Tiernos con Roast Beef, Nueces y Vinagreta de Mostaza Antigua..9,5 €
Ensalada de Brotes Tieros con Queso Feta, Ddtiles de Tiinez y Vinagreta de Yogur. 8,5 €
Ensalada de Melocotén y Jamén de Pato con Avellanas y Vinagreta de Médena..9,5 €
Ensalada de Habitas Mini Baby de Alcaudete con Cebolla Confitada a la Naranja y Pistachos..9,5 €
Entrantes
Buena opcién para compartir mientras preparamos sus platos principales
Jamén lhérico de Bellota D.O. Huelva cortado a Cuchillo por el Maestro..15 €
Queso Manchego 100% Oveja Curaclo..9 €
Surtido de Quesos y Panes con Mermeladas y Frutos Secos..16 €
-Manchego, Cabra, Parmesano, Roguefort, Brie y Téte de Moine-
Pulpo a la Brasa..16 €
~Pulpo Cocido como “a feira” acabado a la brasa de carbon con Patatas, Pimenton de la Vera y 8al Maldon-

Choricitos al Diablo..7 €

-Rodajitas de Chorizo con Aceite Picante-
Las Croquetas de la Maite -del Cocido- 6 unidades..7,5 €
Provoleta con Finas Hierbas y Boletus Edulis..7,5 €
Huevos Flor a la Carbonara .9 €
~huevos de corral pochados y napados con la cldsica salsa a buse de bacon, nata y parmesano-
Revuelto de Huevos de Corral con Bacalao y Patatas..9 €

Cazuelita de Langostinos con Jamén -8 unidades-. 14 €



CARTA

Pescados

Suprema de Salmén Norvego con Salsa de Berberechos..18 €
Filetitos de Dorada al Grill con Laminas de Almendra Marcona y Jamén Servano..14 €
Filetitos de Lubina al Grill con Aceite de Trufas..15 €
Carnes
Solomillo de Cerdo Ihérico con Crema de Hongos -Boletus Edulis- y Timbal de Arroz..12 €
Solomillo de Buey Aitojo con Mostaza Antigua Caramelizada..27 €
Hamburguesa 100% Solomillo a la Brasa con Higado de Oca y Cebolla Caramelizada..24 €
Confit de Pato con Manzana y Salsa de Frutos Rojos...14 €
Steak Tartare. 29 €
Carne de Solomillo picada a cuchillo y aderezado al momento en la propia mesa
Carnes a la Brasa de Carbén
Solomillo de Buey Afiojo..25 €
Entrecdte de Ternera de los Pirineos -aprox. 350 gr. sin hueso- .18 €
Pluma lbérica de Bellota..14 €
-Pieza de carne cercana al lomo muy gustosa y veteada de grasa-
Muslo de Pollo de Corral..9 €

*Todos los platos principales se acompaiian con patata asada y verduras del dia IVA 10% incluido



