Rte. LA LLAR DE FOC

Menu butifarra.

Primeros: ensalada verde, para cuatro personas, torrada a escoger entre:
bisbe blanco, jamoén pais, queso semicurado.
Segundos: _butifarra a la brasa, con guarnicidn de patata al caliu, alubias
salteadas, torrada, tomate, ajo.
En los segundos platos, se pueden realizar 5 o 6 cambios, incluidos platos
para comensales vegetarianos (previo aviso).
Bebidas: jarra de vino, sangria, agua, gaseosa.
Postres: yogurt natural, flan con nata, tarta, helado.
Cafés: café, cortado, infusidn, carajillo (ron, anis, cofiac.)
22,35 €

Menu asado de ternera.

Primeros: Platos para compartir entre seis personas:
Ensalada pescador, surtidos de patés, surtido quesos, escalibada con
anchoas, incluida 1 6 2 torradas por persona.
Segundos: Asado de tira con salsa chimichurri, 6 butifarra, ambos incluyen:
patata al caliu, torrada, tomate, ajo.
Se pueden realizar cambios, para comensales vegetarianos.
Bebidas: jarra de vino, sangria, agua, gaseosa.
Postres: yogurt natural, flan con nata, tarta, helado.
Cafés: café, cortado, infusion, carajillo (ron, anis, cofiac).
27,85 €.

Menu parrillada.

Primeros: para repartir entre seis comensales:
Ensalada pescador, surtidos de quesos, surtido de embutidos, surtidos de
patés, 1 o 2 torradas por persona.

Segundos: parrillada de carne, para cada 4 personas.

Butifarra, conejo, pollo lomo, cordero, asado de tira.
Bebidas: jarra de vino, sangria, agua, gaseosa.

Postres: yogurt natural, helado, tarta del dia, flan nata.
Cafés: café, cortado, infusion, carajillo (ron, anis, cofiac)
Cava: una botella de cava por cada 6 personas.
31,70 €.

El IVA esté incluido 10%



La casa solo se hard, cargo de 2 personas menos de las reservadas por
Usted.

El comensal deberd de escoger un ment de los anunciados, he indicarlo al
restaurante con 24 horas de antelacion.

Usted podra avisar de variaciones afiadidas en el numero de comensales,
siempre que informe a la casa 2 horas antes de comenzar el servicio y

tengamos disponibilidad.

Se puede realizar cenas de grupos con capacidad de 40 personas en un
comedor.

Se facturara todo lo consumido y no reflejado en los menus solicitados.

Segtn dias y fechas para la realizacion de una reserva har4 falta una paga y
seflal, minima de 50€.

Los grupos no podran abonar la nota por separado (cliente a cliente).

Los precios llevan el 10% de IVA incluido.



