
Menú ARGENTINO 

 

Primeros centro mesa: 

 
Empanadas criollas 

 
Chorizo parrilero 

 
Pionono ( Brazo de gitano relleno de palmitos, jamón y mayonesa) 

 
Provoleta ( queso provolone a la parrilla c/ orégano y limón ) 

 
Matambre ( arrollado de carne y verduras ) 

 
Berenjenas en escabeche 

 
Lengua de ternera en escabeche 

 
Vitel Tonné ( Ternera asada c/ salsa de mayonesa, atún, anchoas y alcaparras ) 

 
 
 

Segundo plato 

 
PARRILADA DE VERDURAS 

 
ó 

 
Baby beef 200gr ( “Angus” Carne Argentina Santa Fe  c patatas y pimiento de padrón) 

 
Ó 

 
Merluza horno a la Donosti 

 
 

 

Postre 

 
Panqueque de dulce de leche 

 
ó 

 
HELADOS 

 
ó 

 
TIRAMISÚ 

 
 

 

Bebidas 

 
Vino Bianchi Argentino – Mendoza ( 1 botella cada 3 pers ) 

 
Aguas minerales y café 

 
 

 

Precio iva incluido – 40€ 
 
 

 
MILO GRILL carrer Balmes 127  



 
 

Menú 40€ 
 

Para Picar 
 

Surtido de Embutidos Ibéricos con pan con tomate 
 

Croquetas de Jamón Ibérico 
 

Ensalada de Hojas de Espinaca con Jamón, Queso 
 

Parmesano y Vinagreta de Lima 
 

Pimientos de Padrón 
 

Calamares a la Andaluza con Salsa Tartara  

Segundos 
 

Lomo Alto Braseado 200gr ("Angus"Carne Argentina Santa Fe) 

Confit de Pato con Salsa Mistela 

 

Suprema de Merluza con Mermelada de Cebolla 
 

y crujiente de Jamón 
 

Postres 
 

Pannacotta de Chocolate Blanco con Galleta 
 

y Caramelo de Naranja 
 
 

Vino Blanco Elsa Chardonnay 
 

Vino tinto La Diosma Bonarda Malbec 
 

(1 botella cada 3 personas) 
 

agua; refrescos y café 



 
 

 

Menú NAVIDAD 
 

Coctail de bienvenida-Aperitivos 
 

Para compartir 

 

Sopa de Galets 
 

Jamón Ibérico con pan y tomate 
 

Canelón de langostinos y verduritas con salsa de queso fresco 
 

Ensalada de Burrata con vinagreta de anchoas 

 

Segundos (a elegir) 
  

Lomo Alto Braseado "Angus" con milhojas de patatas y 

verduritas Lubina Salvaje al horno con suave puré 

Trufado 
 

Cochinillo adobado a la brasa 
 

Postres (a elegir) 
 

Pudding de Coco con espuma de Yogur  
Helados y Sorbetes 

 

CAVA Frivolidades Navideñas 
 

Vino Blanco Elsa Chardonnay 
 

Vino tinto Malbec (Mendoza) D.O.Argentina 
 

(1 botella cada 3 personas) 
 

agua; refrescos y café 
 

60€ IVA incluido 
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Menú NOCHE BUENA 
 

Coctail de bienvenida-Aperitivos 
 

Para compartir 
 

Surtido de Embutidos Ibéricos con pan con tomate 
 

Milhojas de Berenjenas c/ anchoas y Mozzarella de Búfala 
 

Arrolado de Salmón con aguacate y queso crema 
 

Ensalada de Espinacas con virutas de Jamón, Queso  
Parmesano y Vinagre de Jerez 

 

 

Segundos (a elegir) 
  

Lomo Alto Braseado "Angus" con milhojas de patatas y 

verduritas Lubina Salvaje al horno con suave puré 

Trufado 

Cochinillo adobado a la brasa 
 

Postres (a elegir) 
 

Pudding de Coco con espuma de Yogur  
Helados y Sorbetes 

 

CAVA Frivolidades Navideñas 
 

Vino Blanco Elsa Chardonnay 
 

Vino tinto Malbec (Mendoza) D.O.Argentina 
 

(1 botella cada 3 personas) 
 

agua; refrescos y café  

60€ IVA incluido 
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Menú FIN DE AÑO 
 

Coctail de bienvenida-Aperitivos 
 

Para compartir 
 

Terrina de Foie  
Ensalada de Langostinos con Mango y vinagreta de Miel  

Jamón Ibérico de Bellota  
Anchoas del Cantábrico  

Arrolado de Salmón con Aguacate y crema de queso  

Segundo 
 

Canelón de Langostinos con verduritas y salsa de queso fresco 
 

Tercero (a elegir) 
  

Solomillo de Buey "Angus" con salsa de Vino Tinto Malbec y 
 

chalotas caramelizadas 
 

Suprema de Rodaballo al horno con milhojas de patatas y verduritas 
 

Postres (a elegir) 
 

Crema de Limón con galleta María y meremelada de Fresa  
Sorbete de Limón 

 

CAVA Frivolidades Navideñas 
 

Vino Blanco Elsa Chardonnay 
 

Vino tinto Malbec (Mendoza) D.O.Argentina 
 

(1 botella cada 3 personas) 
 

agua; refrescos y café 
 

80€ IVA incluido 
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