
Recomendamos paciencia 

 

La cocina de un país es su paisaje metido en la cazuela 

-Josep Pla, “Lo que hemos comido”- 

 

 

• Gazpacho de Abraham con pan crujiente……..…….20€ 

• Foie de pato “micuit” sobre brioche, con chutney clásico y 

su vino de Sauternes……....….……….………….30€ 

• Lentejas estofadas al curry suave con gambas rojas de 

Palamós y sobrasada balear………………………..25€ 

• Caracoles a la “llauna” con hierbas pirenaicas y alioli de 

membrillo asado…………....………….………….27€ 

• Huevos de gallinas en libertad (vigilada) sobre mousse de 

hongos “Boletus edulis” y trufas frescas “Tuber 

aestivum”….…………………………………..…30€ 

• Arroz meloso con jamón ibérico, verduritas estivales y 

langostinos del Sur al azafrán ….………………...27€ 

 
 

¿Quién no lleva en la punta de su arpón una ballena 

blanca? 

-Gloria Orozco, “Antología”- 
 

 

• Lomo de rape levemente asado y frío, con salsa romesco y 

escalibada……………………………………….35€ 

• Albóndigas de bonito al cilantro, con arroz thai verde y 

nopalito asado………………………..………….30€ 

• Merluza cántabra a la plancha con verduras asadas a la 

manera balear y salsa huancaína…………………...29€ 

 

 



Y otros pescados de hoy, igual de caros 

Interpelado el campesino gallego sobre su ave favorita, y tras 

cotejar a cuantas picoteaban por el corral (gallinas, gallos, patos, 

pavos, palomas…) exclamó: “¡Ay! ¡Si o porco volara…!” 
 

• Presa de ibérico de bellota a la parrilla con ñoquis y 

ciruelas negras a la salvia y vizcaína de chile 

chipotle………………………………………...30€ 

• Lomo de vaca de dehesa, a la plancha con patatas de 

sartén, piparras de Navarra y nuestro chimichurri …...35€ 

• Pichón de Bresse brevemente asado, con higos frescos  a la 

plancha   y tabulé de frégola sarda ………..……….35€ 

• Tuétanos de ternera al horno con nuestro pan 

artesano…………………………………………27€ 

 

Se cuenta de la madre de Savarin que, ya con un pie en el estribo, 

apremió al servicio: “¡Rápido, el postre, que me estoy muriendo!” 
 

 

• Los sorbetes y helados de hoy, con su aguardiente.….15€ 

• Blanquinegro cremoso de los mejores chocolates……..15€ 

• Crema quemada a la vainilla con frambuesas ……….15€ 

• Pannacotta de té verde con papaya y mango ……….15€ 

• Quesos artesanos con orejones de melocotón……..….20 € 

 

 

                                                                                                      

 
I.V. A. incluido 


