
 

 

SANT ESTEVE 2018 

Menús per grups 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salons privats 

Parking propi 
 

 



 

 

Aperitiu: 

Crema de carbassa i moniato amb cruixent d’ametlla 

 

Primer plat, a escollir: 

Caneló de pularde i foie 

--- 

Amanida de llagostins amb avocat i mango, 

tomàquets i oli de cibulet amb pinyons 

 

Plat principal, a escollir: 

Pollastre farcit, coulant de patata i formatge 

--- 

Melós de vedella amb el seu suc i 

gratin de patata i ceps 

--- 

Salmó amb crema d´anet i fruits secs  

amb compota de tomaquet 

 

Postres: 

Pastisset de Sant Esteve 

 

Bodega: 

Clos Dalian DO Terra Alta 

Cor del Pais negre DO Montsant 

Cava Grivà Brut Nature per brindar 

Agua, refrescos 

 

Cafès, neules i torrons 

 

 

Preu 29,90€ per persona 

 

 

 

 



 

 

 

MENÚ INFANTIL: 

 

Opció 1 plat: 

Canelons de l’àvia 

 

Postres: 

Flam amb nata 

 

Preu 12€ per nen 

 

 

Opció 2 plats: 

Sopa de Sant Esteve amb fideus 

Canelons de l’àvia 

 

Postres: 

Flam amb nata 

 

Preu 14€ per nen 

 

 

 

Tots els preus tenen l’iva inclòs 



 

CELEBRACIONS 

DESEMBRE 2018 

Menús per grups 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salons privats 

Parking propi 

 
 



 

 

 

MENÚ 1: 

Pica pica individual: 

Mini crema de carbassa i moniato amb cruixent d´ametlla 
 

Rotllet de salmó amb crema de formatge i magrana 
 

Vol au vent de surimi, llagosta i gules 
 

Tartaleta brandada bacallà 
 

Cassoleta steak tartar 

 

Entrant: 

Escudella amb galets farcits de pilota i tòfona 

 

Plat principal (a escollir): 

Pollastre farcit, coulant de patata i formatge 

--- 

Orada al forn amb timbal de patata, ceba i  

tomàquet confitat 

 

Postres: 

Postre de Nadal 

 

Bodega: 

Fortius blanc i negre DO Navarra   

Cava Grivà Brut Nature per brindar 

 

Aigua, refrescos 

 

Cafès i torrons 

 

Preu 26,90€ per persona 

Iva inclòs 

 



 

     

MENÚ 2: 

Pica pica individual: 

Mini crema de carbassa i moniato amb cruixent d´ametlla 
 

Rotllet de salmó amb crema de formatge i magrana 
 

Vol au vent de surimi, llagosta i gules 
 

Tartaleta brandada bacallà 
 

Cassoleta steak tartar 

 

Entrant: 

Escudella amb galets farcits de pilota i tòfona 

 

Primer plat: 

Caneló de pularda i foie 

 

Segòn plat: 

Melós de vedella amb gratin de patata i ceps 

--- 

Corvina a la planxa sobre puré de cítrics i  

compota de tomàquet 

 

Postres: 

Postre de Nadal 

 

Bodega: 

Clos Dalian DO Terra Alta 

Cor del Pais negre DO Montsant 

Cava Codorniu 1551 Brut Nature per brindar 

Aigua, refrescos 

 

Cafès i torrons 
 

Preu 29,50€ per persona 

Iva inclòs 



         

 

 

 

Opcional: 

 

Copa de cava de Benvinguda 
 

Preu 2€ per persona 

 

 

 


